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BARBAFORTE Di FOLGARiA 
San Lorenzo 33 cl | Golden Ale

Obice 33cl | Indian Pale Ale

BiRRA DEL BOSCO 
Karmaleon 44cl | Indian Pale Lager

Atanea 44cl | American Pale Ale

Hellpecker 44cl | Helles

Cabron 44 cl | Imperial Pils

Foxtail 33 cl | Red Ale

Dark Deer 33 cl | Porter

Pale Whale 33 cl | Pale Ale Gluten Free

BIRRE ARTiGiANALi

TRENTiNO

€7

€7

AYNGER 
bionda bavarese - 20cl | 40cl

BLANCHE DE NAMUR
bianca belga - 30cl | 50cl

AYNGER NON FiLTRATA 
birra non filtrata -  20cl | 40cl

DOLOMiTi PEDAVENA 
ROSSA  trentina - 20cl | 40cl

 

€3 | 5.5

€4.2 | 6.5

€3.5 | 5.8

€3.2 | 5.7

BECK’S 
Lager - 33cl

BUD
Pils - 33cl

CORONA 
Lager - 33cl

BRÄUWEiSSE AYNGER  

Hefeweizen - 50cl 

PEDAVENA SUPERiOR
ANALCOLiCA
Lager analcolica - 33cl

SCHNEiDER WEiSSE
ALKOHOLFREi
Hefeweizen analcolica - 50cl

BIRRE IN BOTTIGLIA

€4.5

€6

€4.5

€4

€6

€4

BeerMenù
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CHiEDi ALLO STAFF 

LA NOSTRA SELEZiONE

DEi GiN DEL MESE!

COCKTAiLS
CUBA LiBRE €8

MOSCOW MULE €8

PALOMA €8

MOJiTO CUBANO €9

BAZZARIO DRiNK €10

GiN TONiC
BOMBAY €8

HENDRiCK’S €9

ROKU €9

PiLZ  Gin artigianale trentino €10

VENTO Gin artigianale trentino €11

MALFY €11

BOSQUE CRAFT €11 
ALTA MONTANA

ILLUSiONiST BiO €11

MONKEY €12

GiN MARE €12

Gin + Premium Indian Tonic Water o 

Mediterranean Tonic Water + ghiaccio    

+ guarnizione

SPRiTZ APEROL €5

SPRiTZ HUGO €5

SPRiTZ CAMPARi E MISTO €5.5

SPRiTZ SELECT €5.5

CONTRATTiNO PiNK SPRiTZ €4.5

CAMPARi ORANGE  €6

CAMPARi LEMON €6

AMERiCANO €8

AMERiCANO LOCAL €8.5 

NEGRONi €9

NEGRONi TRENTiNO €9.5

BELLiNi €5

T+ SOUR €6.5

CAMPARi SODA €4

ANALCOLiCi
SPRiTZ ANALCOLiCO €5

BELLiNi 0.0 €4.5

LURiSiA €4
assenzio, genziana

CRODiNO XL €3.8

GiNGERiNO €3

# B A Z Z A R i OT R E N T i N O

MENÙ Ape�Menù



COFFEE
THE E INFUSi 
CAFFÈ
CAFFÈ ORZO/GiNSENG PiCCOLO
CAFFÈ ORZO/GiNSENG GRANDE
CAPPUCCiNO
BRULÈ Di MELE
BRULÈ Di VINO
CREMA CAFFÈ
CiOCCOLATA CALDA*
BOMBARDINO*
PUNCH

*+ PANNA MONTATA

€2.8
€1.5
€1.7

€2
€2.5
€3.5
€3.5
€3.5
€3.5
€3.5

€4

€0.5

BEVANDE

FRESCHE

BEVANDE

CALDE

SOFTDRINKS 
ACQUA IN VETRO
1/2 L acqua nat/gas 

1 L nat/gas 

BIBITE VETRO
coca cola, coca zero, lemonsoda, fanta, 

sprite, cedrata, the bio pesca e limone

LURiSiA 
limonata, aranciata, chinotto, gazzosa

SCHWEPPES TONiCA

FEVER TREE TONiCA 
INDiAN  TONiC
MEDiTERRANEAN TONiC

LiMESTONE TONiCA
HERBAL TONiC BiO Km0

BiTTER POMPELMO Km0

GiNGER BEER BiO Km0 analcolica

SUCCHi PLOSE BIO 100% 
albicocca, pera, arancia, mirtillo, pesca, ace, 

ananas, pompelmo, mela

RED BULL

MONSTER ENERGY 50cl

ACQUA AROMATiZZATA
Menta

Lamponi

Spicy Mango

Cetriolo

Ibiscus

Anguria

€2 | 3.5

€3.5

€4

€3.5

€3

€4.5
€4.5

€4.5
€4.5
€4.5

€4

€3.8

€5.5

D�nkMenù



PROSECCO SUPERiORE CONEGLiANO VALDOBBiADENE DOCG BRUT
Bepin de Eto (Veneto)

“FLAVÈ” PROSECCO ROSÉ BRUT MILLESIMATO Bepin de Eto (Veneto)

“ANTARES” BRUT MILLESIMATO TRENTO DOC Canঞna Toblino (Trentino)

“ANTARES” NATURE TRENTO DOC Canঞna Toblino (Trentino)

LETRARI BRUT TRENTO DOC  Letrari (Trentino)

BLAUWAL Cesconi (Trentino) 

MASO MARTIS BLANC DE BLANCS BRUT TRENTO DOC Maso Marঞs (Trentino)

ROSÉ TRENTO DOC MiLLESiMATO EXTRA BRUT Az. Agr. Maso Marঞs (Trentino)

“MADAME MARTiS” TRENTO DOC RiSERVA MiLLESiMATO BRUT Az. Agr. Maso Marঞs (Trentino)

BRUT ROSÉ METODO CLASSiCO Pojer e Sandri (Trentino) 

“GiULiO FERRARi RiSERVA DEL FONDATORE” TRENTO DOC RiSERVA Ferrari (Trentino)

CHAMPAGNE CUVÉE R.020 BRUT Lallier (Francia) 

CHAMPAGNE PREMIÈRE CUVÉE EXTRA BRUT Bruno Paillard (Francia)

BOLLICINE

€6 €39

€3.5 €23

€3.5 €23

€5 €30

 €55

 €150

 €35

 €38

€6 €38

 €45

 €280

 €60

BIANCHi
€3.5 €20

€3.5 €20

€3.5 €20

 €30

 €26

 €26

€4.5 €28

€4.5 €28

€4.8 €30

 €90

€5 €30

 €32

NOSIOLA TRENTINO DOC Canঞna Toblino (Trentino)

MÜLLER THURGAU TRENTINO DOC BIO Canঞna Toblino (Trentino)

CHARDONNAY TRENTINO DOC BIO Canঞna Toblino (Trentino)

“L’INCANTO” CHARDONNAY ViGNETi DELLE DOLOMiTi IGT Az. Agr. Maso Marঞs (Trentino)

LUGANA DOC Bare�a (Veneto)

“MERUS” GEWÜRZTRAMINER ALTO ADIGE DOC  Tiefenbrunner (Alto Adige)

KERNER VALLE ISARCO DOC Strasserhof (Alto Adige)

PINOT BIANCO RISERVA Salizzoni (Trentino)

“RETIKO” VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Grigoleম (Trentino)

Chardonnay, Sauvignon Blanc e Manzoni Bianco

“VETTE DI SAN LEONARDO” SAUVIGNON VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT
San Leonardo (Trentino)

RIESLING ALTO ADIGE DOC Peter Zemmer (Alto Adige)

# B A Z Z A R i OT R E N T i N O
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TEROLDEGO ROTALiANO DOC KRETZER BiO 
De Vescovi Ulzbach (Trentino)

“SOFi” SCHiAVA ViGNETi DELLE DOLOMiTi IGT 
Franz Haas (Alto Adige)

ROSÈ

VINO SANTO TRENTINO DOC Canঞna Toblino (Trentino)

DOLCi

 €26

€3.8 €24

TEROLDEGO VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT BIO Canঞna Toblino (Trentino) 

LAGREIN DUNKEL TRENTINO DOC Canঞna Toblino (Trentino)

LAGREIN RISERVA Salizzoni (Trentino)

NOMÉR VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Grigoleম (Trentino) Merlot

“MORATEL” VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT BIO Cesconi (Trentino) 

Lagrein, Teroldego, Merlot, Cabernet

ZIRESI MARZEMINO SUPERIORE Salizzoni (Trentino)

MARTE Salizzoni (Trentino) Marzemino Ziresi e Teroldego

“FORADORi” TEROLDEGO ViGNETi DELLE DOLOMiTi IGT BIO Az. Agr. Foradori (Trentino) 

GONZALIER VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Grigoleম (Trentino) Cabernet, Merlot

TERRE DI SAN LEONARDO VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Tenuta San Leonardo (Trentino)

“ELiMARÒ” VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Canঞna Toblino (Trentino)

Rebo e incroci Rigotti

“SAN LEONARDO” VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT Tenuta San Leonardo (Trentino)

Cabernet Sauvignon, Carmenère, Merlot

PINOT NERO ALTO ADIGE DOC Meran Kellerei (Alto Adige)

RIPASSO VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE DOC Bare�a (Veneto)

Corvina, Rondinella, Corvinone

ROSSi
€3.5 €20

€3.5 €20

€5 €30

 €30

 €40

€5 €30

 €120

 €35

 €35

€5 €30

€5 €30

€3.8 €23

€4 €26

 €35

 €55

OPEN HOUR 9AM - 10PM  BiSTROT & SUiTES - LAGO LAVARONE

FOLLOW US   # B A Z Z A R i OT R E N T i N O

WineMenù





AMARi DIGESTIVI

JEFFERSON
CALABRIA - 30,0%

AMARO MARZADRO
ERBE DI MONTAGNA TRENTINO - 30,0%

MANDRAGOLA
PIEMONTE- 45,0%

LIMONCELLO

‘S DOPPiO SPiRiTO 4 CL.

75% GRAPPA INVECCHIATA 

25% RUM CARIBE 15Y

’S AMARO 4 CL.

30,0%

€4.5 €6

‘S CARAMELLO
SALATO 4 CL.

28,0%

€4.5

AMARi CLASSICi

€3.5 €3.5 €4

€4 €4

LiQUiRiZiA 4 CL.

23,0%

€4.50

# B A Z Z A R i OT R E N T i N O
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TRENTiNOGRAPPE

SELEZIONE

ITALIAGRAPPE

GRAPPA DI 
MOSCATO GIALLO
BRUNO PILZER, TRENTINO

43,0%

€3.5

GRAPPA DI 
PINOT NERO
BRUNO PILZER, TRENTINO

43,0%

€3.5

GRAPPA 
INVECCHIATA 3Y
BRUNO PILZER, TRENTINO

43,0%

€5

GIARE 
AMARONE
MARZADRO, TRENTINO

41,0%

€7

GIARE 
GEWÜRZTRAMINER
MARZADRO, TRENTINO 

45,0%

€7

GIARE
CHARDONNAY
MARZADRO, TRENTINO

41,0%

€7

LE DICIOTTO LUNE
MARZADRO, TRENTINO

41,0%

€4.5

TRENTINA 
MORBIDA BARRIQUE
MARZADRO, TRENTINO

41,0%

€3.5

LE DICIOTTO LUNE 
BOTTE
MARZADRO, TRENTINO

41,0%

Porto | Rum | Whisky

€6.5

GRAPPA DI 
TIGNANELLO
ANTINORI, TOSCANA

40,0%

€7

GRAPPA 
RISERVA ELIGO 
DELL’ORNELLAIA
ORNELLAIA, TOSCANA

42,0 %

€12

GRAPPA DI 
SASSICAIA
TENUTA SAN GUIDO, TOSCANA

40,0%

€15

# B A Z Z A R i OT R E N T i N O

Spi�tsMenù



CLASSiCHE

MARZADROGRAPPE

LE ERBE

MARZADROGRAPPE

ZiRMOL
30,0%

€3.5

FiENO
40,0%

€3.5

CAMiLLA
35,0%

€3.5

AROMATiCA
41,0%

€4

DELiCATA
41,0%

€4

FORTE
50,0%

€4

MUGO
40,0%

€4

GiNEPRO
40,0%

€4

ASPERULA
40,0%

€4

GENZiANA
40,0%

€4

ORTiCA
40,0%

€4

LiQUiRiZiA
40,0%

€4

OPEN HOUR 9AM - 10PM  BiSTROT & SUiTES - LAGO LAVARONE

FOLLOW US   # B A Z Z A R i OT R E N T i N O

Spi�tsMenù
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RUM DON PAPA 4 CL.

Filippine

€7.5

RUM DIPLOMATICO 4 CL.

RISERVA EXLUSIVA - Venezuela

€7.5

PLANTATION XO 4 CL.

Barbados

€9

RUM ZACAPA XO 4 CL.

Guatemala

€15

COGNAC 1CRU 4 CL.

GRANDE CHAMPAGNE FERRAND

Francia

€8

RUM ZACAPA 23Y  4 CL.

Guatemala

€9

BRANDY CARDENAL
MENDOZA 4 CL.

Spagna

€7

VODKA GREY GOOSE 4 CL.

Francia

€8

WHISKY 
PUNI GOLD 4 CL.

Italia

€9

LAGAVULLIN 
16Y 4 CL.

Scozia- Islay

OBAN 14Y 4 CL.

WHISKY SINGLE MALT  - USA

€9 €9

OPEN HOUR 9AM - 10PM  BiSTROT & SUiTES - LAGO LAVARONE

FOLLOW US   # B A Z Z A R i OT R E N T i N O
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FOOD
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FiNO ALLE 11.00

COLAZiONE DEL MONTANARO
Formaggi e affettati locali dell�Alpe Cimbra
servito con pane integrale e pane bianco;

Uovo all�occhio di bue e pomodorini;

Torta del giorno.

COLAZiONE DELLO SPORTiVO
Coppetta di yoghurt naturale
con frutti di bosco e muesli;

Uova strapazzate, Speck della Macelleria Cappelletti,

formaggio Vezzena del Caseificiodi Lavarone;
Pane integrale o pane bianco.

COLAZiONE ALL’iTALiANA
Tris di dolci: torte fatte in casa e brioches;

Coppetta di yoghurt di frutti di bosco e muesli.

€15

€14.5

€13

MENÙ

DOLCI FATTi iN CASA
CROSTATiNA €2,5
ALLA MARMELLATA

STRUDEL Di MELE €6

SACHER €6

FORESTA NERA €6

CHEESECAKE CON  €6
SALSA Ai FRUTTi Di BOSCO

LiNZER €6

TiRAMiSÙ €6

Non perdere l�occasione di assaporare 

la nostra proposta dolce 

realizzata con amore dalla nostra pasticcera.

B�akSlowMenù



FIORENTINE | COSTATE  

LOCAL
pane alla patata con sesamo del Panificio Barbetti, 200 
gr di burger di scottona, formaggio Asiago dolce, 
lattuga, pomodoro cuore di bue, salsa barbeque 
servito con patatine fritte con la buccia

BAZZARIO
pane alla patata con sesamo del Panificio Barbetti, 200 
gr di burger di scottona, formaggio Asiago dolce, speck 
croccante della macelleria Cappelletti, uovo all'occhio 
di bue, lattuga, pomodoro cuore di bue, salsa barbeque 
servito con patatine fritte con la buccia 

ALPINO
pane alla patata con sesamo del Panificio Barbetti, 
burger di cervo, formaggio Asiago, cappuccio viola, 
cipolle, e salsa mirtilli rossi servito con patatine fritte 
con la buccia

VEGGiE
pane alla patata con sesamo del Panificio Barbetti, 
burger veggie, verdure grigliate, cavolo cappuccio 
viola, senape, servito con patatine fritte con la buccia

POLLY
pane alla patata con sesamo del Panificio Barbetti, 
roast-beef, salsa tonnata, insalata e pomodoro cuore di 
bue servito con patatine fritte con la buccia

200 gr di scottona limousine allevata libera sui pascoli 

cimbri da Toccoli Farm seguendo il ciclo naturale di 

allevamento
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 Toccoli Farm - ciclo naturale d�allevamento
solo la sera su prenotazione
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BRUSCHETTE€16

€17

€17

€15

€15.5

€7.5

€8.5

€8.5

€9

€8.5

€8.5

PANINI
LAVARONE
ciabatta, formaggio Asiago, Speck della Macelleria 

Cappeletti e misto funghi

VEG CiMBRO
ciabatta, formaggio Asiago, misto funghi trentini

SCHiACCiATA TRENTiNA
pane di segale, formaggio Asiago e Speck della 

Macelleria Cappelletti

COTOLETTA
ciabatta, cotoletta di pollo, pomodoro e lattuga

TOAST
pane da toast, formaggio Asiago e prosciutto cotto

TOAST FARCITO
pane da toast, formaggio Asiago e prosciutto cotto con 

verdure grigliate

PANiNi CALDI
due ingredienti a scelta fra prosciutto cotto, crudo, 

speck, sopressa e formaggio Asiago

€6

€6

€5.5

€7.5

€5.5

€6.5

€5

MARGELLINA
pan bruschetta, salsa pomodoro, mozzarella fior di 
latte, pomodorini datterini e  basilico fresco

ALPE CIMBRA
pan bruschetta, salsa pomodoro, mozzarella fior di 
latte, luccanica trentina, formaggio Vezzena a scaglie

TIROLESE
pan bruschetta, salsa pomodoro, mozzarella fior di 
latte, finferli e Speck della Macelleria Cappelletti  

VEGETARIANA
pan bruschetta, salsa pomodoro, mozzarella fior di 
latte, verdure grigliate

CLASSICA
pan bruschetta, salsa pomodoro, mozzarella fior di 
latte, champignons e prosciutto cotto

PRINCIPINO
pan bruschetta, salsa pomodoro, mozzarella fior di 
latte, gorgonzola DOP e Speck della Macelleria 

Cappelletti
S
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Un impasto altamente digeribile croccante fuori e 

morbido dentro, ottenuto con lunga lievitazione e a basso 

contenuto di sale.

PINK
pinsa romana, mozzarella di bufala campana DOP, olive 
taggiasche, pomodorni datterini, capperi, olio EVO del 
Garda

WHITE
pinsa romana, porro di Nosellari Slow Food, 
gorgonzola DOP, Speck della Macelleria Cappelletti e 
noci 

GREEN
pinsa romana, mozzarella di bufala campana DOP, 
prosciutto crudo 24 mesi, pesto di basilico alla 
genovese e pomodorini datterini

BLUE
pinsa romana, mozzarella di bufala campana DOP, 
straccetti di trota salmonata affumicata della 
Troticoltura Sella, zucchine grigliate.

BLACK
pinsa romana, carpaccio di carne salada, crema di 
formaggio, formaggio Vezzena a scaglie e funghi 
porcini sottolio 

RED
pinsa romana, salsa pomodoro, mozzarella

GREY
pinsa romana, mozzarella di bufala DOP, 
pomodorini datterini, acciughe del Cantabrico

r
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€14.5

€15.5

€13.5

€16.5

€9

€15

€16.5

FoodMenù



CAPRESE
pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, basilico 

o origano

ROASTBEEF TONNATO
roastbeef con salsa tonnata e capperi

COTOLETTA &CO.
cotoletta di pollo servita con patatine fritte con la 

buccia e salsa ai mirtilli

CARNE SALADA
carpaccio di carne salada trentina, cavolo cappuccio e 

scaglie di Vezzena.

BURGERiNO
burger di 200 gr di scottona limousine allevata libera 

sui pascoli cimbri da Toccoli Farm seguendo il ciclo 

naturale di allevamento con patatine fritte con la buccia 

VEGAN
burger vegano, cavolo cappuccio viola e tortel di patate

CONTORNI A SCELTA TRA:
verdure grigliate | tortel di patate | patatine fritte | 

insalata fresca con pomodorini datterino

INSALATONEPIATTI
FRESCA
insalata, mozzarelline, pomodorini datterini, tonno, 

olive taggiasche

CHICKEN SALAD
insalata mista, mozzarelline, straccetti pollo e 

pomodorini datterini

LAGO
insalata mista, straccetti di trota salmonata 

affumicata della Troticoltura Sella, pomodorini 

datterino, mozzarelline, olive taggiasche
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TAGLiERiSTUZZICHERIE

€12.5

€12.5

€14.5

€10.5

€13

€12.5

€13.5

€13

€14.5

€5

4 TORTEL Di PATATE

PATATE FRiTTE CON BUCCiA

8 MOZZARELLiNE iMPANATE

6 OLiVE ASCOLANE 

7 CHiCKEN NUGGETS

MIX FRITTO

€5

€5

€5

€5

€6

€14

SAPORI CIMBRI
affettati e formaggi locali dell'Alpe Cimbra serviti con 

tortel di patate

 

SAPORi Di MALGA
Formaggio Vezzena, caciotta alle erbette e piccante

dell�Alpe Cimbra, con miele e cipolle 

€14.5 €26 €35

S
O

D
D

i
S

F
A

 
L

A
 

T
U

A
 

V
O

G
L

i
A

 
D

i
.

.
.

Gn�Menù



SCANSIONA PER 

CONSULTARE LA LISTA 

DEGLI ALLERGENI

SOLO iN ESTATE

# B A Z Z A R i OT R E N T i N O

MACEDONIA + PANNA
macedonia di frutta fresca e panna montata

FRAGOLE + PANNA
fragole fresche e panna montata

MACEDONIA + GELATO
macedonia di frutta fresca con una pallina di gelato

FRAGOLE + GELATO
fragole fresche con una pallina di gelato

COPPA MACEDONIA
macedonia, gelato alla frutta e panna montata

COPPA FRAGOLE
fragole, gelato alla frutta e panna montata

 

NOCCIOLA
gelato alle creme, panna montata, nocciole e sciroppo 

alle nocciole

CIOCCOLATO
gelato alle creme, panna montata e sciroppo al 

cioccolato

MERINGA
gelato alle creme, panna montata, meringhe e 

sciroppo al cioccolato

AMARETTO
gelato alle creme, panna montata, amaretti e sciroppo 

al caramello

AMARENA
gelato alle creme, panna montata, amarene e sciroppo 

all'amarena

EiS CAFFÈ
gelato alle creme, panna montata, caffè e 

sciroppo al caffè

GRAND MARNiER/BAYLES
gelato alle creme, liquore e panna montataC
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FRUTTA E...
€8

€8

€9.5

€9.5

€12

€12

IceMenù

€10

€10

€10

€10

€10

€11

€13

CONi E COPPETTE 
Si SERVONO AL BANCO



FOLLOW US   # B A Z Z A R i OT R E N T i N O

EERNÙ
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